Aperitif

Glas Michelbacher Rieslingsekt vom Weingut Hofler 10 ¢l

White Port Tonic mit Rosmarin & Zitrone 30 cl
Tegernsee Hell vom Fass 30l
Waserloser Federweilder vom Bacchus 25 cl
Haugemachter Pfirsich —Eistee 25 cl
Vorspeisen

Feldsalat in Vinaigrette mit Speck und Créutons

Ziegenkdse vom Schoéllkrippener Berghof
aus dem Ofen mit Tomaten-Pfirsich-Chutney

Gerduchertes Saiblingsfilet aus dem Hafenlohrtal
mit Preiselbeer — Meerrettich und kleinem Salatbouquet

Carpaccio vom Rind in Limonen-Pfeffervinaigrette
mit Parmesan und Krduterbrot

Ochsenschwanz — Ravioli in Salbeibutter

Suppen

Kraftige Tafelspitzbriihe mit Kaspressknédel und Wurzelgemiise

Kirbis-Ingwerstippchen mit Kerndl und Croéutons (vegan)

Vespergerichte bis 2> unr
Tafelspitzstilze mit Bratkartoffeln und Frankfurter Griiner SoRe

Kahlgriinder Schépfkdse mit Sauerrahm und Bauernbrot

Vegan

Kirbisknddel mit Ofengemiise und Kirbisschaum

Linguine mit Pfifferlingen, Kirschtomaten, Babyspinat & Hefeflocken

Dessert

Schmandeis mit karamellisierten Niissen & Honig
Créme brialée mit Marillenkompott und Vanilleeis
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenroster und Vanilleeis

Krone-Gedeck:
Espresso | kleine Orangen-Créme brilee | hausgemachter Orangen-Eierlikor

Digestif vom Wagen

€7,50
€ 8,50
€3,90/ € 4,90
€4,90
€4,90

€14,50

€16,50

€16,50

€17,90
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€ 8,90
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Krone - Klassiker

Cordon bleu vom Landschwein auf Bratkartoffeln mit Speck €19,80

Wasserloser Pfannchen
Medaillons vom Schweinefilet in Pilzrahm, Krduterbutter, krosser Speck,
Sommergemise und Spatzle € 25,80

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
Bratkartoffeln, Gurkensalat und Cranberries €29,50

Variation von Edelfischen aus dem Ofen
mit Rahmspinat, Pilafreis und Safranschaum €32,50

Uber Nacht geschmortes Ochsenb&ckchen
mit Rahmlauch und Kirbisplatzchen €32,50

Unser Traditionsgericht seit Jahrzehnten:
Ofenfrisches Spessart-Rehschauferl —11 Stunden bei 79°C am Knochen gegart-

mit Pilzen, Cranberries und Kirbisplatzchen € 34,50
Steaks vom Grill

Hochwertiges Fleisch aus unserer Region gemadll den Anforderungen der Initiative Tierwohl:
Kotelett vom Landschwein 3508 €18,50
Rumpsteak aus dem Rinderriicken 250 g € 24,50
Rinderfilet 250 g €38,50
Ribeye 3508 € 35,50
Porterhouse — Steak (reicht fiir 1 - 2 Personen) 850¢g € 48,50

Sollen je € 4 Beilagen je € 5,50

Pfefferrahm Ofenkartoffel | Rosti| Pommes | Beilagensalat
Pilzrahm Grillgemse | Bratkartoffeln

Krauterbutter € 2,50
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Deutsehland

Offnungszeiten
Frihsttick:
taglich von 6:30 Uhr bis 10 Uhr,
samstags von 8 Uhr bis 10 Uhr und sonntags von 8 Uhr bis 11 Uhr.

Restaurant:
Montag bis Mittwoch und Samstag von 17 Uhr bis 23 Uhr (warme Kiiche bis 21 Uhr)
Sonntags von 12 Uhr bis 15 Uhr, DO + FR Ruhetag.

Partner & Lieferanten:
Bauer Fleisch, Goldbach - regionales Fleisch artgerechterHaltung gemaf der Initiative Tierwohl
Forellenzucht Hochspessart — Forellen & Saiblinge | Béckereien Christ & Reisert, Alzenau
Erdbeer-Ranch Alzenau - Salate, Apfel, Apfelsaft | Berghof Schéllkrippen- Ziegenkéase
Kaffee Braun, Mainaschaff - fair gehandelter Kaffee | Metzgerei Streit, Wasserlos — Wurst

Sind Sie mit uns zufrieden? Dann freuen wir uns wenn Sie lhre Erfahrungen teilen!
Bewerten Sie uns auf Google, Tripadvisor, Facebook & Co.
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tripadvisor:




